
会場でしか買えない！

限定パン

南フランスをイメージした幻想的な外観となっている
三井アウトレットパーク 多摩南大沢。

そこで、今回の限定パンのテーマは、「南フランス」
各店のアイデアが光るオリジナルパンです！

「パンのフェス」会場でしか味わえない特別なパン、

ぜひご賞味あれ！

東京べーぐる べーぐり 本郷ベーカリー Lycka

ラタトゥイユべーぐる

フランス家庭料理の定番ラタトゥイユをプロ
ヴァンス風にアレンジ。赤、黄、緑の緑黄色
野菜がゴロゴロ入ったもちもち食感のべー
ぐる

究極のガーリックトースト
～プロヴァンス風～

定番商品の本郷食パン「究極」を贅沢に丸ご
と１斤使用した、ボリューム満点・やみつき
ガーリックトースト

ラベンダーとハチミツのスコーン

南フランス・プロヴァンス地方で有名な
ラベンダーとフランス産ハチミツを贅沢に
使用した上品な味わいのスコーン

白井屋 ザ・ベーカリー

クミンとグリュイエール

自慢のバゲット生地にクミンとグリュイエー
ルを混ぜ込んで、南仏の伝統的なパン、フー
ガスの形に焼き上げた逸品

ShimizuChef.Lab

pan de Nissooise

高加水の「天使のほっぺ」のフォカッチャ生
地で、タマネギとツナを包み、ブラックオリー
ブ、トマト、カッテージチーズをトッピング

パンプキンクリームサンドメロンパン

秋を感じるパンプキンのクリームをこれでも
か！というくらいにたっぷり使ったクリーム
サンドメロンパン

HAPPyHAPPyメロンパン

パンプラス

クレーム・ダマンドデニッシュ

クレーム・ダマンドを中に塗り、巻き込んだ生
地をしっかりと焼き上げ、生地はサクサク、
風味豊かな味わいが楽しめる一品

ブーランジェリー アツシ

マロンコロネ

米粉生地のモチモチ食感の白いコロネに、渋
皮栗をトッピングし、ほんのりラム酒が香る
特製クリームを詰めた大人の味わい

KT’s Bakery&Cafe

信州きのこの
アリオリソースリュスサンド

素材にこだわったリュスティックサンドに、
南プロバンスのアリオリソースのかかった秋
の恵「信州きのこ」がたっぷり入った一品

パンプラス

なくなり次第終了となりますので
お早めにお買い求めください！

あげパニ ラタトゥイユ

パニーニを揚げた「あげパニ」が登場！カリ
ふわ食感の揚げパニーニに、ごろっとチキン
が入った野菜のうまみたっぷりのラタトゥイ
ユをサンドしました。

サンドイッチのお店Merci
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